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Cours de pdtisserie et cuisine a 40€ de Atelier Briant
Gourmand.

Tartelettes fraises, amandes pistaches tuiles dentelles. x4
ov

Chiffon cake abricots, framboises tuiles au chocolat. x4
ov

Crumble aux amandes péches et fraises . X4

ov

Brochettes de poulets marinés chips de pdt douces et

éclat . x3
ov

Filet de colin fagon fish and chips sauce tartare et pommes

pailles . x3

Cours de cuisine ou patisserie 1h15 environ.

Frais de déplacement hors cub Brestoise de 90cts du km.



