AT E LI E R

BRI A N T S O U R VI oA IN D

B h NS = e — wuisine

Cours de pdtisserie et cuisine a 40€ de Atelier Briant
Gourmand.

Biscuits madeleine a la pistaches bananes grillées, compotée
de poires . x4
ov

Tartelettes au chocolat noix de pécan éclats de fruits
rouges. x4

ov
Nuggets de poulets sauce barbecue brochette de pdt
douces et éclat de légumes de saison. x2

ov
Filet de colin fagon fish and chips riz basmati et éclat de
|égumes de saison. x2

Cours de cuisine ou patisserie 1h15 environ.

Frais de déplacement hors cub Brestoise de 90cts du km.



